
AOP COTEAUX 

BOURGUIGNONS 

 DOMAINE CHASSAGNE 

 

Blanc 

 

 

 

 

 

 

 

Cépages : 100% Chardonnay 

Sol : Granitique, argilo-limoneux. 

Age des vignes : 6 ans 

Vinification & Élevage : Vendanges manuelles. Vinification traditionnelle, fermentation 

lente à basse température. Élevage de 6 mois. Cette cuvée issue de jeunes vignes de 
cépages Chardonnay s’exprime avec élégance et fruité. 

 
Dégustation : 

Son nez développe des parfums d’agrumes, en bouche une belle rondeur et fraicheur. Ce 
vin, riche et équilibré, est apte à la garde 3 à 4 ans. 

 


