
IGP HAUTE VALLEE 

DE L’AUDE 

DOMAINE RIVES BLANQUES 

Blanc Sec « Aude à la joie » 

Cépages : 100% Chenin Blanc 

Age des vignes : 25 ans 

Sol : Terrasses de la haute vallée de l’Aude, riche en cailloux et 

galets roulés. Influences méditerranéennes et atlantiques, protégé 

par Natura 2000. 

Vinification : Vendangé et trié à la main. Pressurage 

pneumatique. Séparation du premier jus. Fermentation à 18°. 

Elevage sur lies en cuve inox. 

Titre alcoométrique : 12% 

Dégustation : Nez élégant, racé, aromatique et finement 

fleuri. La bouche est fraîche, tendue avec des notes de noix, 

d’abricots, de fleurs blanches et de chèvrefeuille. Une belle 

longueur aromatique construite sur la vivacité. 

Accord mets/vin : fruits de mer, poissons, huitres, plats 

épicés. 

 


